Sie sind originell und fordernd »anders« und schmecken

weniger breit, fett und gefillig, als urwiichsig straff und lebendig,
mit stets frischem, eher schlankem Zug auf der Zunge.

Sie harmonieren mit unserer handwerklich frischen Alpenkiiche.

Der Geschmack wird bestimmt durch die Vielfalt der Boden und
Klimata der Alpen; sie erstrecken sich in einem 1200 Kilometer
langen und bis zu 250 km tiefen Bogen von der siidlichen Provence
tiber Ligurien bis zum pannonischen Becken des Burgenlandes.

Im Westen begrenzt sie der franzosische und Schweizer Jura,

das Rhonetal und das Schweizer Mittelland, im Sudwesten der
Golf von Genua, im Siiden die Po-Ebene, im Osten das pannonische
Berg- und Hiigelland, im Siidosten gehen sie in das dinarische
Karst-Gebirge tiber und im Norden fallen sie zum Osterreichischen
und deutschen Alpenvorland ab.

Thre Weine sind besondere Weine. Alpen-Weine werden oft aus
»autochthoneng, also lokal verwurzelten, alten Rebsorten gekeltert,
die an die harten Wachstumsbedingungen in den Alpen besonders
gut angepasst sind. [hre Reben stehen auf steilen Hangen, kargen
Boden oder Moranenaufschiittungen. Sie miissen dort um Nahrstoffe,
Wasser und Licht ringen.

Sie wagen deshalb spiirbar mehr Charakter als Weine aus flacheren
oder tieferen Lagen.

Alpenweine Besitzen besonders intensiven Geschmack.




ORIGINELLE SCHAUMWEINE
AUS DEM ALPENVORLAND

Schwabische Alb

Cuvee N°11 »Unreifer Apfel | Eichenlaub« (Alkoholfrei) 36,-
Cuvee N°23 »Rhabarber | Apfel | Bliiten« (Alkoholfrei) 36,-
Manufaktur Jorg Geiger

Jorg Geiger produziert auf der schwibischen Alb aus teilweise uralten Mostobstsorten,
die er dadurch vor dem endgultigen Vergessen rettet, originell hochwertige alkoholfreie
Obstschaumweine, die den Alkohol nicht vermissen lassen, hochwertig sprudeln und
wie in alten Zeiten mit Eichenlaub und anderen natiirlichen Ingredienzien gewiirzt und
konserviert werden. Einen bekdmmlicheren und frohlicheren Auftakt gibt es kaum.

Domaine Renardat-Fache, Merignat*

Cerdon Rosé Ancestrale De Bugey (Demi Sec) 477

Einer der originellsten, unbekanntesten und rarsten Schaumweine der Alpen: Cerdon.

Er wird aus Gamay- und Poulsard-Trauben gekeltert, die um Bugey in den franzdsischen
Alpen zwischen Lyon und Grenoble auf eindrucksvoll steilen Hingen wachsen. Ein expressiv
himbeerfruchtiger, angenehm restsiifier Rosé-Schaumwein mit belebend niedrigem

Alkohol und erfrischend feiner Perlung. Zu salzigen Vorspeisen und fruchtigen Desserts.

Coté Cairn

Clairette De Die Tradition (Demi Sec)* 477

Ein frohlich restsiifier, aromatisch wiirziger, regional verwurzelter Schaumwein,

der von den hochsten Weinbergen Frankreichs kommt. Bei Coté Cairn, einer
solidarisch kooperativen Erzeugergemeinschaft, die aus nur 3 Mitgliedern besteht,
wird er hochst ambitioniert produziert. Raffiniert feinperlig, aromatisch nobel,

eher wiirzig als fruchtig im Duft. Ein »Petillant Naturel« ohne zusétzliche Schwefelung.
Feine nattirliche Stiffe harmoniert mit prickelnd frischer Saure. Die kristallklare
Bergluft der Hohenlage und die niedrigen Ertrdge aus aufwendiger Handarbeit.
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ALPENWEIN.
VON WEST NACH OST.

Der franzosische Jura
und das Rhonetal im Westen

D kit

Viognier De Rosine IGP* 46,
Michel & Stéphane Ogier, Ampuis

Viognier, die grof3e weifde Rebsorte der Nordrhone, liefert den sduredrmsten Weifdwein der
Weinwelt. Lauft cremig weich und ungewohnt gelbwiirzig tiber die Zunge, dicht wie Flanell,
weich wie Mohair, spannend wiirzig und unbekannt charaktervoll. Das kann so nur Wein
von extremer Steillage.

Arbois Chardonnay , Patchwork“* 44y~
Stéphane Tissot, Domaine A. & M. Tissot, Jura

Berithmter Winzer, grofie Rebsorte, legendire Region. Charakter, Eigenart,
unverkennbar Alpenwein. So schmeckt kein anderer Chardonnay der Welt: Kalkig und straff,
mager und rassig, hefig im Duft und strahlend frisch auf der Zunge.

Kl

Trousseau , Singulier** 65,-
Stéphane Tissot, Domaine A. & M. Tissot, Jura

Einer der eigenwilligsten Rotweine der Welt aus dem Jura. Typisch Alpenwein. Helle Farbe,
frische Saure, wirkt leicht, hat aber méchtige Gerbstoffe, die anders als erwartet,

aber animierend frisch wirken im Mund. Riecht und schmeckt ungewohnt, ist aber spannend,
fordernd und originell. Ungeschwefelt, unfiltriert.
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ALPENWEIN.
VON WEST NACH OST.

Die Hochprovence

D kit

»Petit Salé« Blanc* 37
Chateau de Roquefort, Provence

Knackig frischer, aber nicht fruchtiger, sondern salzig wiirziger Weiflwein aus der alpinen
Provence. Weife Rebsorten der Region in einer wohltuend entspannten Cuvée aus bio
dynamischem Anbau. Enorm schmackhaft, mundwéssernd saftig, geht zu allem, schmeckt jedem,
und ist trotzdem so spannend wie gut.

1%
Cotes De Provence Rosé »Corail«* 39,

Chateau de Roquefort, Provence

Sie sind Legende, die guten Rosés der Provence. Raymond de Roquefort, er hat in
Oberbayern Kunstschreiner gelernt, produziert in der alpinen Provence per Direktpressung
einen hinreissend guten Rosé, dessen animierende Farbe seinem Namen alle Ehre macht.
Mundwissernd frisch, wiirzig und siiffig. Der lduft und lauft und lauft.

i

Barbera D Asti »Monsiciuro« Blanc 68,-
Villa Terlina, Piemont

Tiefgriindiges wiirziges Bukett mit komplexer Tiefe, kithle rote und blaue Friichte,
Zedernholz und Zigarrenkist. Es ergiefit sich eine Gewiirzladung auf der Zunge und
man meint den Wein mehr zu fithlen als zu schmecken.

Das Altopiemonte

ki

Gattinara DOCG 538,-
Az. Vitivinicola Nervi, Gattinara, Alto Piemonte

Das vergessene Piemont am Fufle der Alpen, den Monte Rosa in Sichtweite. Steile Parzellen
iiber der Ebene. »Spanna« heifdt hier der Nebbiolo und liefert zartfarbige Rotweine voller
Spannung und Vitalitét. Kraftvoll prasente Gerbstoffstruktur, typisch fiir Alpen-Rotweine.
Perfekt zu unseren regionalen Gerichten der Alpenkiiche.
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ALPENWEIN.
VON WEST NACH OST.

Das Valtenesi (Gardasee-Westufer) Italien

Dkig

Rine” Bianco IGT* 37,
Azienda Agr. Cantrina, Cristina Inganni, Lombardei (Bio-Umstellung)

Ein fruchtig duftiger, serids strukturierter Weifdwein von den Mordnenhiigeln westlich des
Gardasees. Die vergessene Seite des Sees. Macht den Lugana aus der Ebene vergessen,

liefert Spannung und Mundgefiihl und ist eine agile, anspruchsvoll siiffige Cuvée aus Chardonnay,
Riesling und Manzoni. Geht zu allem, was wir anbieten.

Kisé
Rosanoir Rose* 37,
Azienda Agr. Cantrina, Cristina Inganni, Lombardei (Bio-Umstellung)

Reinsortig aus Pinot Noir durch Handlese in den kithlen Morgenstunden gekeltert,
noch kurz bevor die Beere Ihre Vollreife erreicht hat. Seine frische und eleganz
verdankt er der Direktpressung die auch den geringen Alkoholgehalt garantiert.

ki

Valtenesi Gropello DOC Garda Classico* 38,-
Azienda Agr. Cantrina, Cristina Inganni, Lombardei

Bardolino kennt jeder. Die charakteristische rote Rebsorte des Gardasees, aber Gropello
ist kaum bekannt. Cristina Inganni produziert in den Hiigeln westlich des Gardasees
einen begeisternd guten Gropello, der alles hat, was die Rebsorte kann: Weiche Saure,
potente Gerbstoffe, animierende Bitterkeit, wiirzigen Duft, frohliche Trinkfreude.

Nepomuceno Rosso* 66,-
Azienda Agr. Cantrina, Cristina Inganni, Lombardei

Da kracht es im Glas. Ein fast schwarzer, protzig dichter, samtig opulenter Rotwein,

der vor Kraft, Wirze und Potenz kaum laufen kann. Eine eindrucksvoll dichte

Monstercuvée aus reifem Merlot, Marzemino und Rebo, einer Neuziichtung aus dem Trentino.
Bleibt im Geddchtnis, macht Freude und zeigt, was Alpenwein kann.
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ALPENWEIN.
VON WEST NACH OST.

Sudtirol, Alto Adige

Dkig

Sauvignon Blanc »Karneid« 38,-
Franz & Florian Gojer, Glogglhof

Franz und Sohn Florian Gojer stehen fiir das handwerklich seriése und ambitionierte
traditionelle Siidtirol. Insofern sind auch sie eine Ausnahme. Thr Sauvignon Blanc von jungen
Reben auf einer extremen Steillage in Karneid hoch iiber dem Etschtal bietet Duft und Schmelz,
Saft, Kraft und Korper und macht richtig Spaf3.

Sauvignon Blanc »Garnellen« 75,
Tropfltalhof, Rosmarie & Andreas Dichristin, Kaltern

Biodynamischer Naturwein. Spat gelesen, spontan und auf der Maische vergoren in Tonamphoren.
Farbe intensiv leuchtend goldgelb. Im Duft reife gelbe Friichte, Aprikose, reife Quitte und Birne,
aber auch pikante, wiirzige Noten nach weiflem Pfeffer und Ingwer. Am Gaumen stoffig mit

fast rotweinartigem Tannin, trocken aber nicht schwer.

Moscato Giallo (Goldmuskateller)* 38,-
Weingut Manincor, Graf Enzenberg (Biodynamik)

Manincors legenddr duftiger Goldmuskateller ist so trocken wie explosiv aromatisch.

Er harmoniert zu vielen Gerichten der Alpenkiiche, ist der perfekte Aperitif und bereitet auch
solo getrunken pure Freude. Gelingt in der Hohe Stidtirols in kristalliner Reinheit und Préizision.
Trocken, schlank, duftig und supersiiffig. Terrassenwein.

Sophie Chardonnay V.s. Bianco* 47
Weingut Manincor, Graf Enzenberg

Das Grifin Sophie gewidmete Cuvée besteht wesentlich aus Chardonnay, der Kénigin der Rebsorten.
Doch das merkwiirdige Kiirzel V. S. deutet an, das es nicht nur Chardonnay ist, der dem Wein
Charakter verleiht. Tatsdchlich sorgen 7% Viognier und 5% Sauvignon Blanc fiir den exotisch
duftenden Hauch des Besonderen. Ein komplexer Weiffwein, den man zu anspruchsvollen Gerichten
und gutem Kise genieft, der aber auch meditative Gedanken tiber die schone Dinge des Lebens

zu fordern versteht.

Gewiirztraminer 48,-
Weingut Brunnenhof, Mazzon

Wenn man die reifen Trauben kostet, fallt sofort auf: sie schmecken gleich wie der Wein
zu dem sie verarbeitet werden. Das ist bei keiner anderen Sorte so markant. Der Duft nach Rosen,
Lavendel und Vanille gepaart mit dem Geschmack von reifem Steinobst.

*B10 ZERTIFIZIERT



ALPENWEIN.
VON WEST NACH OST.

Sauvignon Blanc »Oberberg« 48,-
Weingut Kornell, Siebeneich

Ein facettenreiches Bukett aus brillianter exotischer Frucht, wiirzigem Salbei und feiner
mineralischer Note. Im perfekten Gleichklang im Geschmack: Komplex, lebendig, salzig- mineralisch.

Kl

Siidtiroler Lagrein »St Magdalener« DOC 42,
Franz & Florian Gojer, Glogglhof

Belebend frisch, feinkdrnig und fruchtig im Griff, mit entriickt edler Aromatik nach roten

und blauen Beeren und Gewtirzen. Zarte rubinrote Farbe. Harmlos wiirde man meinen,

und schon legen die Gerbstoffe sich ins Zeug. Mundfiillend seidig, wiirzig, fruchtig und blumig
selbst im Tannin: Kirschen, Veilchen, Gewtirznelken und Kardamom. Samtig schmeichelnd,
harmonisch und prézise im Zug auf der Zunge. Mild in der Sdure, prasent im Tanninkorsett.

Siidtiroler Lagrein »Riserva« DOC 68,-
Franz & Florian Gojer, Glogglhof

Die Lagrein Riserva von Franz und Florian Gojer gehort zu den grofien Rotwein-Legenden
Stdtirols. Tiefgriindig und samtig, blau getont und michtig voluminds im Mund, trotzdem aber
fein und subtil in Gerbstoffqualitit und Charakter. Musterbeispiel jener Rebsorte, die Stidtirol
neben dem Vernatsch Identitit verleiht. Toll am Grill.

Kalterer See Klassisch »Keil«* 38.,-
Weingut Manincor, Graf Enzenberg

Typischer Siidtiroler Vernatsch, typisch im besten, positiven Sinne. Stffig und frohlich,

hell in der Farbe, aber potent in der sproden Struktur der Gerbstoffe, die Lust machen auf
salzige, deftige Begleitung. Alpenwein in Purezza. Aus biodynamischer Produktion. Gereicht
der jahrzehntelang verdammten Rebsorte zu neuer Ehre.

Castel Campan* 85,-
Weingut Manincor, Graf Enzenberg

70 % Merlot, 30 % Cabernet Franc. Braucht viel Zeit bis er zeigt, was er kann. Delikater Duft
nach roten und schwarzen Beeren, orientalischen Gewfirzen, Leder und Tabak. Michtige
Tannine sorgen fiir dichte Struktur, in der Jugend stets etwas robust. Enormes Potential mit
samtigem Schmelz im Abgang, der hilt, was er verspricht.
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ALPENWEIN.
VON WEST NACH OST.

Trentino

D kit

»Fontanasanta« Manzoni IGT Bianco* 46,
Az. Agr. Elisabetta Foradori, Trento

Manzoni, eine Trentiner Neuziichtung aus den Rebsorten Riesling und Weilburgunder.
Elisabetta Foradori baut diesen Weifdwein ohne Schwefel in spanischen Amphoren aus.
Naturwein aus biodynamischer Produktion. Knackig frisch, die Exotik der Natur. Schlank
und rein im Mund, vibrierend lebendig. Zu Fisch und Gemiise.

K

Teroldego Rotaliano »Foradori«* 62,-
Az. Agr. Elisabetta Foradori, Trento

Grofier Wein aus grofer roter Rebsorte: Teroldego. Der erste Jahrgang, den Sohn Emilio

gekeltert hat. Duftig und zart in dichtem Samt. Foradoris neue Generation. Immenses Vergniigen,
ewige Haltbarkeit, frithe Trinkbarkeit, seidige Gerbstoffe, samtiges Rotweinvergniigen.
Alpenwein in rarer Perfektion zur ambitionierten Alpenkiiche.

Steiermark

Dkig

2016 Sauvignon Blanc »Klassik«* 37,
Weingut Neumeister, Steiermark, Osterreich

Christoph Neumeister hat seinen Betrieb von Grund auf verdndert. Heute zertifiziert Bio,
alles spontan vergoren, lange auf der Hefe gereift. Raffiniert siiffiger und duftiger, aber alles
andere als fruchtiger Sauvignon Blanc mit Potential und Perspektive. Die neue Generation
der Steiermark abseits der Naturweinmode. Eine Klasse fiir sich.

2016 Furmint Vom Sandstein 35,-
Weingut Herrenhof-Lamprecht, Steiermark

Gottfried Lamprecht, der Meister des gemischten Satzes, sammelt im Hinterland der Steiermark
obskure alte Rebsorten und keltert aus ihnen spannend andere Weine. Hier kommt er mit
einem Furmint, der grolen weifien Rebsorte Ungarns, die es in sich hat. Trocken und schlank,
hefig frisch, bissig und rassig und phantastisch siiffig.
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ALPENWEIN.
VON WEST NACH OST.

[talien - Karst, Triest

Dkig

2015 Malvasia DOC Carso (Karstwein) 67.-
Az. Agr. Zidarich, Carso-Triest, Italien

Alpenwein extrem. Malvasia, die grole weifie Rebsorte der Inselweinkulturen und zudem
eine der dltesten der Menschheit, hier aus dem Karst hoch uiber Triest. Naturtriib direkt
von der Hefe abgefiillt, maischevergoren und deshalb hocharomatisch, potent und kraftvoll,
ohne schwer zu sein. Weilwein-Extrem fiir Rotwein-Fans.

Slovenien

Dkig

2013 Rebula/Ribolla Selekcija 49,-
Salko & Marjan Simcic, Slovenien

Ribolla ist die wohl interessanteste weifle Rebsorte des alpinen Friaul.

Autochthon, deshalb dezent herb und bitter, kiihl, frisch und mundfiillend saftig.

Schmeckt am besten, wenn sie durch Maischegirung Riickgrat und Struktur erhilt. Marjan Simcic
aus Slowenien gelingt dies meisterhaft. Perfekt zu Vorspeisen, Fisch und Gefliigel.
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OSTERREICH

Burgenland

D kit

Kalkundkiesel 39,
Weingut Claus Preisinger, Burgenland

Claus Preisinger ist ein innovativer Bio-Winzer in Gols im Burgenland. Sein naturtriib
abgefiillter Weilwein besteht aus Griinem Veltliner und WeifSburgunder, gewtirzt

mit ein bisschen Muskateller und Welschriesling. In diversen Holzfassern ausgebaut.
Straff trocken und angenehm salzig mit reifen Apfel- und Sherry-Noten am Gaumen.

Wachau

Deig

Griiner Veltliner »Liebedich« 45,
Weingut Veyder-Malberg, Wachau, Osterreich

Griiner Veltliner aus Spitz in der Wachau. Neu definiert. Biowinzer Peter Malberg weist den Weg
aus der Misere der hochalkoholischen, weil iiberreif geernteten Veltliner der Vergangenheit.
Knochentrocken, sensationell siiffig im Trunk, begeisternd frisch und raffiniert wiirzig im Duft.
Famoser Veltliner, den auch Sie lieben werden.

Griiner Veltliner »Spitzer Graben« 43,
Weingut Muthenthaler, Wachau, Osterreich

Martin Muthenthaler ist Biowinzer im kiihlsten Seitental der Wachau. Auf seinen steilen Terrassen
geht alles nur von Hand, mithsam und aufwendig. Sein knochentrockener Veltliner verspriiht

den sproden Charme der kithlen Herkunft, ist frisch in der Saure, dicht und kompakt im Mundgefiihl
und aufregend wiirzig im Bukett.
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DIE SCHATZKISTE
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